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تولید تجهیزات متناسب با آشپزخانه 

نصب تجهیزات و ماشین آلات تعریف خط مشی و تیپ آشپزخانه 

راه اندازی و تست آزمایشی دستگاه ها در خط تولید ارائه نقشه چیدمان به صورت دو بعدی و سه بعدی 

آموزش پرسنل و تکنسین های آشپزخانه محاسبه نیروی انسانی ، انرژی مصرفی مورد نیاز

گاز، بخار و فاضلاب( -  ارائه نقشه مکانیکال )آب ، 
ع هوا   خدمات پس از فروش الکتریکال - تهویه مطبو

روندکݡݡار
workflow



کــوک ماشــین ثبــت شــده بــه شــماره  کنــدری  شــرکت تولیــدی صنعتــی بازرگانــی 
ثبــت 504147 و مجــوز فعالیــت بــه شــماره 61276 از وزارت صنایــع معــادن 

کنــدری از ســال 1373 در  و تجــارت ایــران فعالیــت خــود را بــا نــام میلــر 
زمینــه طراحــی ، ســاخت و تولیــد ماشــین آلات صنایــع غذایــی آغــاز نمــود 

و فعالیــت خــود را در ســالهای بعــد بــر روی تولیــد تجهیــزات آشــپزخانه 
صنعتــی و تجــاری متمرکــز نمــوده اســت.

CONDORI COOK



محصولات سری CK900  تجهیزات اصلی 
راه اندازی آشپزخانه های صنعتی

Healthy
and
Delicious
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Cubic Boiling Pan 
مکݡعبدیـگ  چلوپز

کف شیب دار پرسی به ضخامت 3 میلیمتر ▪ دارای مخزن با 
▪ مجهز به شیر ترموکوپل دار و جرقه زن اروپایی

▪ دارای درب ،تودری ،سینی رویه پرسی
کار پایین  ▪ دارای برنر تیوپی استنلس استیل با توان حرارتی بالا و فشار 

▪  درب دو جداره تمام پرسی عایق هوا
▪ دارای آبکش پرسی بلند

STAINLESS

STAINLESS

STEEL

STEEL

316

304

10سال
خدمات پس از فروش

18 ماه
گارانتی

ی قابل ریگلاژ 
پایه ها

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

H

W
L

مدل

CK-150-DC15015202412510090

155110100

165130105

GAS

GAS

GAS

39

55

2502535

3804055

CK-250-DC

CK-380-DC

)L(حجم

ظرفیت با برنج 
ایـــــــــــــــــــــــــرانی

)Kg(

ظرفیت با برنج
خارجــــــــــــــــــــــی

)Kg()Kw(ع مصرفتوان )L)CM(W)CM(H)CMنو
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Cubic Boiling Pan 
مکݡعبدیـگ خورش پز

که موجب پختی یک نواخت با حفظ ریزمغذی  قابلیت پخت انواع خورش و سوپ با حرارت غیر مستقیم 
موجود در مواد اولیه و عدم ته گرفتگی  می گردد.

▪ سه جداره حرارت غیر مستقیم با جدار میانی آب 
کف شیب دار پرسی به ضخامت 3 میلیمتر ▪ دارای مخزن با 

کفه شاسی پرسی  ▪ دارای درب ،تودری ،سینی رویه و 
کار پایین  ▪ دارای برنر تیوبی استنلس استیل با توان حرارتی بالا و فشار 

▪  درب دو جداره تمام پرسی عایق هوا

STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

دارای مجموعه کݡنترل فشار جداره دوم کلمپ تماما استنلس استیل با دستگیره ارگونومی

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

Indirect Heat

مدل

CK-150-IC150300241259090

155110100

165130105

GAS

GAS

GAS

32

48

250500

380800

CK-250-IC

CK-380-IC

)L(حجم)(ظرفیت)پرسKw(ع مصرفتوان L)CM(W)CM(H)CM(Hنو

W
L
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Round Boiling Pan 
Indirect Heat استوانه ایدیـگ خورش پز

که موجب پختی یک نواخت با حفظ ریزمغذی  قابلیت پخت انواع خورش و سوپ با حرارت غیر مستقیم 
موجود در مواد اولیه و عدم ته گرفتگی  می گردد.

▪ سه جداره حرارت غیر مستقیم با جدار میانی آب 
کف شیب دار پرسی به ضخامت 3 میلیمتر ▪ دارای مخزن با 

کفه شاسی پرسی  ▪ دارای درب ،تودری ،سینی رویه و 
کار پایین  ▪ دارای برنر تیوبی استنلس استیل با توان حرارتی بالا و فشار 

▪  درب دو جداره تمام پرسی عایق هوا

STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

مجهز به شیر ترموکوپل دار و جرقه زن اروپایی

مدل

CK-150-IR1503002412010090

135110100

165130105

GAS

GAS

GAS

32

48

250500

380800

CK-250-IR

CK-380-IR

)L(حجم)(ظرفیت)پرسKw(ع مصرفتوان L)CM(W)CM(H)CM(Hنو

W L
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Round Boiling Pan 
استوانه ایچلو پز

کف شیب دار پرسی به ضخامت 3 میلیمتر ▪ دارای مخزن با 
▪ مجهز به شیر ترموکوپل دار و جرقه زن اروپایی

▪ دارای درب ،تودری ،سینی رویه پرسی
کار پایین  ▪ دارای برنر تیوپی استنلس استیل با توان حرارتی بالا و فشار 

▪ درب دو جداره تمام پرسی عایق هوا
▪ دارای آبکش پرسی بلند

STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

خدمات پس از فروش

STEEL

STEEL

316

304

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

مدل

CK-150-DR15015202412010090

135110100

165130105

GAS

GAS

GAS

39

55

2502535

3804055

CK-250-DR

CK-380-DR

)L(حجم

ظرفیت با برنج 
ایـــــــــــــــــــــــــرانی

)Kg(

ظرفیت با برنج
خارجــــــــــــــــــــــی

)Kg()Kw(ع مصرفتوان L)CM(W)CM(H)CM(Hنو

W L

سطح پرداخت حداقل 0.6 میکرون
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▪ جوش آوردن 400 لیتر آب در کمتر از 5 دقیقه
▪ عمــر مفیــد بــالای دیــگ هــای بخــار نســبت بــه دیــگ هــای گازی بــه دلیــل عــدم 

تمــاس دســتگاه بــا شــعله
▪ قابلیت استفاده از سوخت چند گانه  سبک و سنگین در مولد بخار

▪ مصرف پایین انرژی 
▪ حــذف گاز ســوختی در محیــط داخلــی آشــپزخانه و بالطبــع کاهــش خطــرات بالقــوه 

کاری 
▪ عدم ایجاد  گازهای اکسید کربن وگازهای اکسید نیتروژن 

▪ توزیع حرارت یکنواخت به دلیل انتقال حرارت از تمامی سطوح داخل دیگ

جــذب حرارتــی بســیار بــالا در جــداره درونــی دیــگ )مســاحت ســطح تماســی کــف و دیــواره هــا( بــا توجــه بــه وزن مخصــوص بالاتــر 
بخار پر فشار 1.45 گرم بر سانتیمتر مکعب و انتقال سریعترحرارت به محتویات داخل مخزن پخت و بالطبع عدم گرم کردن 

محیط داخلی آشپزخانه و وابستگی آشپزخانه به نصب سیستمهای تهویه مطبوع کارآمد. 
تــوان حرارتــی بالاتربخارهــوای گــرم پــر فشــار ) 128 درجــه ســانتیگراد در فشــار 2.5 بــار و انتالپــی حــرارت نهفتــه بخــار معــادل 650 
کیلــو کالــری بــر هــر کیلوگــرم ( نســبت به شــعله ســوخت گازدر دیــگ گازی و یا المنــت برقی در دیگهای برقی با توجه به مســاحت 
پوشــش شــعله و یــا المنــت برقــی بــه گونــه ای اســت کــه زمــان مــورد نیــاز بــرای جــوش آمــدن آب و پخــت محتــوای دیــگ پخــت 
بخاربــه کمتــر از 1/10 زمــان پخــت در دیــگ هــای گازی تقلیــل مییابــد کــه در نتیجــه کاهــش زمــان طبــخ و ســبب صرفــه جویــی 

درمصــرف گاز و یــا بــرق مصرفــی میگــردد. 
حــذف تمامــی لــوازم و قطعاتــی کــه کــه امــکان اســتهلاک دوره ای  در دیگهــای پخــت گازی و یا برقــی را دارند و با ایجاد مشــکلات 

فنی باعث وابســتگی خریدار به تولید کننده و یا فروشــنده میشــود .
عــدم هزینــه هــای نگهــداری در مقایســه بــا دیــگ هــای گازی و یــا برقــی شــامل تعویــض روغــن حرارتــی- مایع حرارتــی ) هــر 6 ماه 

یکبــار ( و قطعاتــی کــه امــکان مســتهلک شــدن در دیــگ هــای گازی و برقــی را دارند .
سرمایه گذاری مطمئن – یکباره و نهایی نسبت به حصول کارآمدترین - سهلترین - آخرین – برترین و ارزانترین روش پخت 
کــه جایگزینــی نخواهــد داشــت. روش پخــت بــا بخــار مرکــزی ، مطمئــن تریــن - کارآمد ترین و ســهلترین روش پخت ابداع شــده 

اســت کــه بتدریــج درایــران جایگزین تمامی روشــهای موجود پخت خواهد شــد.

دیگ  های صنعتی پخت با 
سیستم بخار مرکزی

Keep Green 
and keep our 
planet Clean
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STEAM BOILING PAN
دیگ صنعتی پخت با

سیستم بخار مرکݡزی                            
ح کوسنی ) پیلوپلیت ( با نقاط اتصال بالا و قابلیت تحمل تا فشار 7 بار کت پرسی )جداره دوم داخلی( از استنلس استیل تقویت شده طر ▪ دارای ژا

کف شیب دار پرسی به ضخامت 3 میلیمتر ▪ دارای مخزن با 
▪ دارای درب ،تودری ،سینی رویه پرسی

▪ درب دو جداره تمام پرسی عایق هوا
کیفیت عالی )Food Grade ( آلمانی ▪ دارای لاستیک آببندی سیلیکونی خالص با  

kg/m3 128  کم دانسیته ▪ دارای عایق پشم سرامیک به ضخامت 50 میلیمترو ترا

STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

مدل

CK-150-SC

CK-150-SR

150

150

4013

4013

125

1109090

9090

155

12010090

11090

165

14012090

13090

250

250

5015

5015

380

380

8020

8020

CK-250-SC

CK-250-SR

CK-380-SC

CK-380-SR

)L(حجم)KG/H()KG/H(

اوج میـــــــــزان 
مصرف بخار

تعادل میــزان 
مصرف بخـار

L)CM(W)CM(H)CM(H

W
L
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Rotating pan

ک  کردن و پخت انواع خورا خ  ▪  امکان سر
کفه ی 10 میلیمتر از جنس استنلس استیل 304 ▪  دارای محفظه ی پخت با دیواره به ضخامت 2 میلیمتر و 

▪ بکارگیری تکنولوژی نسوز و نچسب خاص جهت پوشش محفظه ی پخت    
گزاست تماما استنلس استیل 304  ▪ دارای شاسی، بدنه ،لولا ، محفظه احتراق و ا

▪ مجهز به شیر ترموکوپل دار و جرقه زن اروپایی
کار پایین  ▪ دارای برنر تیوپی استنلس استیل با توان حرارتی بالا و فشار 

▪ دارای درب دو جداره با عایق هوا
▪ دارای عایق بندی پشم سرامیک به ضخامت 50 میلیمتر با دانسیته 128

STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

مدل

CK-80-BP8024809085

1209085

1609085

GAS

GAS

GAS

33

44

120

200

CK-120-BP

CK-200-BP

)L(حجم)Kw(ع مصرفتوان )L)CMنو

LW

H

W)CM(H)CM(

تابه گــــــــردان

چرخش 90 درجه

شیر شارژ محفظه پخت

Super Steam Oven

کابین و مانع ایجاد میعان  ▪  بدنه سه جداره جهت حفظ دمای داخل 
▪ دارای طبقات پرسی هایژنیک

کانال انتقال یکنواخت بخار و هوای گرم مجزا به طبقات ▪ دارای 
▪ دارای سوپاپ اطمینان

▪ دارای واشر سیلیکونی خالص با گرید غذایی 
▪ قابلیت اتصال به آب شهری و شارژ مجدد

▪ دارای وان آب به ضخامت 3 میلیمتر 
▪ دارای عایق پشم سرامیک با دانسیته 128

▪ دارای شیر ترموکوپل ، جرقه زن ، شمعک و 
STAINLESSترمومتر اروپایی

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

مدل

CK-SOG

CK-SOS

300

300

12

-

82

82

92

92

197

197

GAS

STEAM

1.3 m3/h

15Kg/h

ظرفیت 
ع مصرفتوان)Kw()پرس( نو )L)CM(W)CM(H)CMمصرف

فر سوپر استیم

ی
ه ا

حل
 مر

دو
ره 

گی
ست

ی د
دارا

ت 
طوب

ن ر
یزا

ه م
ند

 کن
رل

کنت
ت و 

رار
د ح

مول
ی 

انب
ه ج

دار
ج
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▪  امکان استفاده از حرارت خشک و یا مرطوب متناسب با نوع غذا
▪ دارای بدنه دو جداره عایق شده با فوم تزریقی پلی یورتان  با دانسیته 40 کیلوگرم برمترمکعب

دارای کانال انتقال یکنواخت هوای گرم مجزا به طبقات   ▪
کس پرتابل حرارتی شامل المنت ،سنسور، فن و پنل دیجیتال  ▪ دارای با

▪ قابلیت حمل 10 عدد بن ماری 1/1 به عمق 200 میلیمتر
گردان ترمز دار  خ های  ▪ دارای چر

کابل فنری با دوشاخه برق پرسی ▪ دارای 
گیر های لاستیکی در اطراف بدنه گرمخانه ▪  دارای ضربه 

▪ دارای واشر سیلیکونی خالص با گرید غذایی 
▪ دارای درب باز شو 270 درجه به پهلو 

STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

پخت سریع

بهداشتی

اقتصادی

ارگونومیک

سی
 لم

ال
جیت

 دی
رل

کنت
ل 

 پن
ی

دارا

ع اروپایی دارای دستگیره مگنت قفل دار نو

HEATER                            ع مصرفمدلگرمکن کاریتوان )kw(نو ولتاژ 

CK-HBElectricity2202V/50Hz8291182

L)CM(W)CM(H)CM(

ک
ژنی

های
ی 

رس
ت پ

بقا
ط
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محصولات سری360 برای آشپزخانه های 
صنعتی با تنوع غذایی بالا

Maximum 
Flexibility
For High Capacity Kitchens
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TILTING BRATT PANS
گردان اتوماتیک تابه 

کردن عمیق  خ  کردن ، سر کردن ، جوشاندن ، بخارپز  کردن ،گریل  خ  قابلیت انواع پخت شامل سر
▪  پنل کنترل دیجیتال ضد آب جهت کنترل دما و زمان پخت 

کنترل دقیق دمای درون مواد در حال پخت ▪ سنسور پراب )PROBE( جهت 
▪ قابلیت چرخش اتوماتیک مخزن جهت تخلیه مواد غذایی

▪ باز و بسته شدن اتوماتیک درب 
▪ قابلیت اتصال به آب شهری و شارژ اتوماتیک مخزن

▪ شیر شاور جهت شستشو
▪ درب دو جداره عایق هوا

▪ واشر سیلیکونی جهت پخت تحت فشار 
▪ عایق کاری پشم سرامیک 

گراد  کاری 50-250 درجه سانتی  ▪ دمای 

STAINLESS
STEEL

316

STAINLESS
STEEL

304

10سال
خدمات پس از فروش

18 ماه
گارانتی

سریع

هوشمند

منعطف

کارا

مدل

CK360-230TPE

CK360-350TPE

CK360-230TPS

CK360-350TPS

230

230

350

350

Electricity

Electricity

Steam

Steam

21

29

-

-

400V/50Hz

220V/50Hz

400V/50Hz

220V/50Hz

--185150130

4010185150130

--205170130

7017205170130

)L(حجم)kw(کاریتوان ولتاژ  ع مصرف )L)CM(W)CM(H)CMنو )KG/H()KG/H(

اوج میـــــــــزان 
مصرف بخار

تعادل میــزان 
مصرف بخـار

L

W

H



TILTING BOILING PAN

 دیگ گردان میکݡسردار

قابلیت پخت و همزدن توأم انواع سوپ ، حلیم ، خورش و انواع دسر تحت فشار

کنترل دما و زمان پخت  کنترل دیجیتال ضد آب جهت  ▪ پنل 
کنترل دقیق دمای درون مواد در حال پخت  ▪ سنسور پراب )PROBE( جهت 

کنترل سرعت میکسر و بازو های همزن   ▪
کردن اتوماتیک  کلمپ  ▪ قابلیت 

▪ قابلیت چرخش اتوماتیک مخزن جهت تخلیه مواد غذایی
▪ باز و بسته شدن اتوماتیک درب 

▪ قابلیت اتصال به آب شهری و شارژ اتوماتیک مخزن
▪ شیر شاور جهت شستشو
▪ همزن با سه بازو استیل

▪ درب دو جداره تمام پرسی عایق هوا
▪ واشر سیلیکونی جهت پخت تحت فشار 

ک  کفه به ضخامت 25 میلیمتر با فناوری پاور بلا ▪ دارای 
کفه شاسی پرسی  ▪ دارای سینی رویه و 

کاری پشم سرامیک  ▪ عایق 
گراد  کاری 20-220 درجه سانتی  ▪ دمای 

کاریتوان)kw(حجم)L(مدل ولتاژ  ع مصرف )L)CM(W)CM(H)CMنو )KG/H()KG/H(

اوج میـــــــــزان 
مصرف بخار

تعادل میــزان 
مصرف بخـار

CK360-230TPEELEC.23021400V/50Hz--185150130

ELEC.35029400V/50Hz--205170130

STEAM230-220V/50Hz4010185150130

STEAM350-220V/50Hz7017205170130

CK360-350TPE

CK360-230TPS

CK360-350TPS

سریع

هوشمند

منعطف

کارا

STAINLESS

STAINLESS

STEEL

STEEL

316

304

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی
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محصولات سری پرولاین مناسب 
آشپزخانه های صنعتی با ظرفیت بالا

Do It Fast
With
Precise
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10سال
خدمات پس از فروش

18 ماه
گارانتی

ع مصرفمدل کارینو ولتاژ 

CK-PRL-SORTElectricity202V/50Hz26060120

L)CM(W)CM(H)CM(

دارای مخزن با فیدر تنظیم میزان ریزش برنج 
و حبوبات 

گرید غذایی    PVC دارای نقاله از جنس

L

W

H

STAINLESS
STEEL

316
STAINLESS
STEEL

304

دستگاه بازبینی برنج
▪ پنل کنترل دیجیتال ضد آب جهت کنترل سرعت

▪ دارای شاسی و بدنه تماما استنلس استیل 304
▪ دارای پایه های قابل ریگلاژ

▪ دارای بدنه قابل دمنتاژ جهت تعویض سریع و آسان نقاله 
قابل اتصال به دستگاه شستشو برنج و حبوبات     ▪

 

 Automatic
 Cleaning
 Machine
for Rice
and Beans 

تولید انبوه

قدرتمند

هوشمند

نگهداری آسان
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دستگاه شستشوی برنح

تولید انبوه

قدرتمند

هوشمند

نگهداری آسان

کامل برنج و انواع حبوبات  شستشو سریع و 
▪ پنل کنترل دیجیتال ضد آب جهت کنترل سرعت درام و شستشو 

▪ دارای وان ذخیره و بازگردانی آب مرحله اول
▪ درام با طراحی منافذ اختصاصی

▪ دارای زنجیر، دنده زنجیر و پایه های تماما استنلس استیل
▪  دارای شاسی و بدنه تماما استنلس استیل 304

▪  دارای پایه های قابل ریگلاژ
▪  قابل اتصال به دستگاه بازبینی برنج و حبوبات  

شستشو و نظافت راحت دستگاه

STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

Electricity300100145 220V/50Hz

ع مصرف )L)CM(W)CM(H)CMولتاژکارینو مدل

CK-PRL-RWTL

w

H

 Automatic
Rinsing
and 
Cleaning 
 Machine 
for Rice
and Beans 
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STAINLESS

STAINLESS

10سال

18 ماه

خدمات پس از فروش

گارانتی

STEEL

STEEL

316

304

Elec-Steam

Elec-Steam

Elec-Steam

2000

4000

6000

250

500

700

70

150

225

530

730

930

330

330

330

210

210

210

380V/50Hz

380V/50Hz

380V/50Hz

ع مصرف نو
حجم تولید

)CM(W)CM(H)CM(Lولتاژکاری)پرس در ساعت( مدل

CK-PRL-ARC201

CK-PRL-ARC401

CK-PRL-ARC601

)KG/H()KG/H(

اوج میـــــــــزان 
مصرف بخار

تعادل میــزان 
مصرف بخـار

خط پخت ریلی اتوماتیک برنج   
 Automatic Rice Cooking 
and Rinsing Line

تولید انبوه

قدرتمند

هوشمند

نگهداری آسان
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خط پخت ریلی اتوماتیک برنج   
▪ تعداد 2 الی 6 دیگ جکدار پخت برنج متصل به کانوایر اصلی )جهت آبکشی و انتقال برنج ( 

▪ کانوایر ثانویه جهت آبگیری نهایی و اضافه کردن مواد افزودنی
▪  سرعت بالای پخت ) کل فرآیند در 20 دقیقه(

▪ آبکشی اتوماتیک بر روی نوار آبکشی
▪مکانیزم هیدرولیک جهت تخلیه دیگ ها

▪ سیستم لوله کشی متمرکز بخار،آب ،خروجی کندانس بخار 
▪  سیستم کابل کشی متمرکز برق

دارای سیستم کنترل و افزایش بهره وری از انرژی بخار   ▪
▪  کاهش نیروی کار انسانی و دخالت دست

▪ کاهش تردد در آشپزخانه با کاهش کارکنان مورد نیاز 
▪ متعاقبا کاهش هزینه های جاری آشپزخانه ها

▪  کاهش خطر و حوادث غیر مترقبه برای پرسنل
کاهش شستشوی روزانه و شستشوی غیر ضروری در آشپزخانه   ▪

▪ بالا بودن عمر مفید دیگها 
▪ مصرف حداقل سوخت و انرژی 

▪ شاسی ساخته شده از پروفیل های استنلس استیل درجه AISI  304 با ضخامت بالا
▪ زنجیرها ، چرخ دنده ها و تمامی متعلقات درگیر با ریل ها بطور کامل از استنلس استیل درجه 304 

▪ الکتروموتورهای مجزا جهت حرکت ریل های کانوایر اول و دوم )3 و 2 اسب بخار(
▪ دارای تابلو برق با مدار فرمان مستقل جهت الکتروموتورها، تنظیم سرعت ریلها، فرمان 

هیدرولیک جک ها و...
▪  ریل های کانوایر به ضخامت ورق 1.5 میلیمتر ساخته شده از 

  AISI 304 استنلس استیل درجه
▪ شارژ اتوماتیک آب جهت دیگ های پخت 

▪ وان جمع آوری آب مازاد در سیستم 

کار سیستم شستشوی اتوماتیک دستگاه پس از پایان 
روشن شدن اتوماتیک دوش آب در زمان تخلیه دیگها 

Automatic Rice Cooking and Rinsing Line 
کانوایر عدم وجود مفصل لولایی یا سطح جوشکاری شده در ریل های 

کنترل پنل دیجیتال لمسی ضد آب  دارای 
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